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I. Pod wrażeniem 03 2025 BPP Pieczarka 

Na dostarczenie ostatniego numeru Biuletynu musiałem dość długo czekać stąd mój spóźniony 
komentarz. Numer ten wyróżnia się istotnie z poprzednich publikacjami K. Szudygi, który od powstania 
czasopisma podejmuje działania na rzecz kształtowania jego profilu. Uderzyły mnie dwie zmiany: 

1. Wprowadzenie wulgaryzmów do oceny spraw merytorycznych.  
Czyżby Biuletyn przejmował zachowania mediów społecznościowych? Czy poszukiwanie 
zamiennika torfu do produkcji okrywy do uprawy pieczarek jest tworzeniem erzacu? Może na 
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początek wyjaśnienie czym jest erzac za WSJP: "coś, co ma w zamierzeniu zastępować coś 
innego, ale w opinii mówiącego nie spełnia swojego zadania przez to, że jest 
nieporównywalnie gorszej jakości". Czy rzeczywiście o tym, że okrywa bez torfu nie będzie 
spełniała wymogów okrywy torfowej można już przesądzić? Moim zdaniem nie ma żadnych 
podstaw do takiego twierdzenia. Przypomnę, że oczekiwania rezygnacji ze stosowania torfu 
w ogrodnictwie ma swoje uzasadnienie; torf to surowiec nieodnawialny. Ma to nastąpić w 
dość odległej przyszłości.  To nie pierwszy przypadek dezawuowania zmiany surowca do 
okrywy. Przypomnę, że wprowadzaniu przeze mnie okrywy z torfu niskiego w miejsce 
wysokiego towarzyszyła podobna atmosfera. Przypisywano mi, że doprowadzę do upadku 
polskiego pieczarkarstwa, bo okrywa nieparowana to jego koniec. 

Rozumiem krytykę na podstawie faktów, że ma ona wady i je się wskazuje ale, że epitet  
o niej ma być rozstrzygającym argumentem o jej nieprzydatności? To raczej nie jest standard 
przyjęty w nauce. 

Dziękuję za recenzję mojego artykułu Czy problem uprawy pieczarki bez torfu jest już 
rozwiązany? 

Dowiedzieliśmy się przy okazji, że WOKAS i Afirma w Polsce oraz Europa i świat marnują 
środki i wysiłek ludzi na wyprodukowanie erzacu! 

 

2. Rezygnacja z narracji historycznej na rzecz prezentacji walorów sztucznej 
inteligencji (w skr. AI – z ang. Aartificial Intelligence).  

To nowa moda. Do jakich sytuacji prowadzi korzystanie z jej opracowań to poniższa 
odpowiedź na zadane AI przeze mnie następujące pytanie:  

Jak wyprodukować wysokiej jakości i stabilne podłoże do uprawy pieczarki? 

Oto odpowiedź według AI: 
 
"Produkcja wysokiej jakości i stabilnego podłoża do uprawy pieczarek to złożony proces, oparty na 
kontrolowanej fermentacji kompostu. Podłoże domowej roboty wymaga dużej uwagi, ale jest 
możliwe do osiągnięcia, jeśli przestrzega się kluczowych zasad. 
 

Podstawowe składniki 

 Słoma: Najlepiej sprawdzi się słoma zbóż ozimych, szczególnie pszenicy i pszenżyta. Powinna 
być dobrej jakości, bez pleśni. 

 Obornik: Używa się obornika kurzego lub końskiego. Obornik koński jest szczególnie ceniony 
w uprawie amatorskiej. 

 Gips: Pełni kluczową rolę w stabilizacji pH i struktury podłoża. Należy użyć czystego gipsu, a 
nie gipsu odpadowego. 

 Woda: Woda jest niezbędna do fermentacji i utrzymania wilgotności.  

Etapy procesu produkcji podłoża: 

Faza I: Fermentacja (kompostowanie) 

Ten etap ma na celu rozłożenie surowców i stworzenie selektywnego środowiska dla grzybni 
pieczarki, eliminując inne mikroorganizmy.  
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1. Mieszanie: Surowce (słoma, obornik, gips) są mieszane w odpowiednich proporcjach. 
2. Pryzmy: Mieszanina jest układana w pryzmy na betonowej płycie, regularnie podlewana i 

przewracana. Proces trwa kilka tygodni. 
3. Monitorowanie: Konieczne jest kontrolowanie temperatury i wilgotności. W trakcie 

kompostowania temperatura w pryzmie może wzrosnąć nawet powyżej 70°C. 
4. Cel: Otrzymany kompost powinien mieć jednorodną strukturę, specyficzny zapach i 

odpowiednią wilgotność.  

Faza II: Pasteryzacja i kondycjonowanie 

Ten etap polega na kontrolowanym procesie termicznym, który przygotowuje podłoże pod zasiew 
grzybni. 

1. Pakowanie: Kompost jest pakowany do tuneli lub worków. 
2. Pasteryzacja: Podłoże jest podgrzewane do odpowiednio wysokiej temperatury, aby zabić 

szkodliwe owady i drobnoustroje, jednocześnie nie niszcząc pożytecznych mikroorganizmów. 
Proces trwa od 10 do 15 minut od momentu zagotowania wody, jeśli jest prowadzony w małej 
skali. 

3. Kondycjonowanie: Po pasteryzacji temperatura jest stopniowo obniżana, aby utrwalić 
pożądane procesy mikrobiologiczne i przygotować podłoże do zasiewu.  

Faza III: Inkubacja grzybni (zasiew) 

Po schłodzeniu pasteryzowanego podłoża można zaszczepić grzybnię. 

1. Zasiew: Grzybnia ziarnista jest rozprowadzana równomiernie po podłożu. Jeśli grzybnia jest 
zbita, należy ją pokruszyć. 

2. Okrywa: Po zasiewie podłoże pokrywa się cienką warstwą okrywy. Można ją przygotować, 
mieszając odkwaszony torf ogrodniczy z gliną i piaskiem. 

3. Inkubacja: W tym etapie grzybnia kolonizuje podłoże, tworząc sieć białych strzępek. Ważne 
jest zachowanie odpowiednich warunków temperatury i wilgotności.  

Ważne aspekty i wskazówki 

 Czystość: Kluczowe jest utrzymanie wysokiego poziomu higieny na każdym etapie, od 
przygotowania surowców po zasiew, aby uniknąć zanieczyszczeń i pleśni. 

 Wilgotność: Podłoże powinno być wilgotne, ale nie mokre. 
 Jakość surowców: Stosowanie świeżych, wolnych od pleśni materiałów (słoma, obornik) jest 

kluczowe dla sukcesu. 
 Sprawdzanie podłoża: Wysokiej jakości podłoże jest jednolicie wilgotne i nie ma 

nieprzyjemnego zapachu. W fazie inkubacji powinno wykazywać niski poziom 
zanieczyszczeń." 

Życzę sukcesów producentom kompostu 
w skorzystaniu z tych zasad wg AI do rozwiązywania konkretnych problemów 

stabilności i jakości podłoża (N.S.). 
 

II. Daktylium wg M. Grzeszek. 

To warty uwagi artykuł, choćby z jednego powodu. Ubolewano na jakie straty w uprawie pieczarki 
narazi wyeliminowanie fungicydów zwalczających suchą i białą zgniliznę. Tu mamy przypadek, że 
można stosować fungicyd i co? Straty są i może być poważnym zagrożenie dla uprawy. Co w zamian? 
Powracamy do dezynfekcji termicznej. Czyli pat. Sam zastanawiam się, dlaczego np. Pieczarkarnia 
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rodziny Chełkowskich jeszcze istnieje? Tam od 30 lat nikt nie parował. Czy straty są większe? 
Zagrożenie w tej pieczarkarni jest teoretycznie największe jakie możemy sobie wyobrazić; brak 
łącznika, posadzka z porowatego asfaltu, wiatry hulają a przy wysokiej jakości podłoża uprawiano 
pieczarkę na 4 rzuty. I co? Straty z tytułu daktylium praktycznie nie ma oraz inne choroby są pod 
kontrolą. Nie stosuje się, żadnego fungicydu. 
To co mnie osobiście zainteresowało to trzecie źródło "plam" na owocnikach; rdzawa plamistość, 
zielona pleśń i obecnie daktylium. 
Przedstawiona w artykule wiedza to wstęp do działania. Zastosowanie utleniaczy; głównie ditlenku 
chloru dało podstawy do stworzenia skutecznego programu unikania strat powodowanych przez 
patogeny w uprawie pieczarki po praktycznie całkowitym eliminowaniu pestycydów z uprawy. 
Podstawą wszelkich działań zapobiegawczych jest śledzenie źródeł infekcji. To punkt wyjścia. Znane są 
narzędzia. 
Warto przypomnieć zalecenia Mexeo (www.p-m-m/pl). 
Główną przyczyną strat jest nie tyle sama infekcja ile rozwój grzybni daktylium. Rozwój grzybni to co 
do zasady efekt utraty parowania z okrywy towarzyszący wiośnie i jesieni. Przyczyną jest brak 
prawidłowej reakcji na częste i to znaczne wahania zawartości wody w powietrzu zewnętrznym 
wprowadzanym do hali 
 

Dr inż. Nikodem Sakson 


